


Jesteśmy firmą działającą od 1998 roku.  

Od początku naszego istnienia zajmujemy się wytwarzaniem 

galaret mięsnych z kurczaka, indyka oraz wieprzowiny. 

Nasza receptura oparta jest o wieloletnią tradycję. 



 

- Długofalowe relacje 

partnerskie i biznesowe 

- Najwyższej jakości 

składniki oraz mięso 

- Ciągły rozwój oraz 

udoskonalenia linii 

produkcyjnej 

- Inwestycja w ludzi i ich 

pracę 



W naszej firmie bardzo dużą uwagę przykładamy do jakości dostarczanego 

do nas mięsa. Do dnia dzisiejszego mięso nasze na potrzeby galaret 

obierane jest ręcznie, dzięki czemu mamy 100% pewność o jego najwyższej 

jakości. 



Niepowtarzalny smak oraz zapach galareta zawdzięcza wysokiej jakości 

produktów. 

Wszystkie składniki zalewane są wrzącym wywarem i zamykane 

aluminiowym wieczkiem w procesie zgrzewania. Dzięki czemu mamy 

pewność w 100% jakości dostarczanego przez nas produktu. 



Galareta z kurczaka z dodatkiem żelatyny wieprzowej 

Sposób podania: na zimno 

Termin przydatności: 28dni od daty produkcji 

Opakowanie: pucharek plastikowy z zgrzewanym 

wieczkiem aluminiowym 

Pakowane zbiorczo w kartonie 12szt 

Warunki przechowywania: od 1°C do 8°C 

 

Możliwość produkcji pod marką własną 



Wywar mięsno-kostny z kurczaka – woda, żelatyna 

wieprzowa, sól spożywcza, przyprawa (warzywa 

suszone: marchew, pasternak, seler, ziemniak, cebula, 

natka pietruszki, por, kapusta, korzeń pietruszki, 

pomidor, czosnek, papryka słodka, glutaminian 

monosodowy, barwniki: ryboflanina),  

przyprawa do zup i potraw (woda, sól, hydrolizat białka 

sojowego, cukier, ekstrakt drożdżowy, kwas cytrynowy, 

wzmacniacze smaku: rybonukletydy disodowe, 

aromaty), 

mięso z kurczaka 15%, marchew, groszek 

konserwowy, kukurydza konserwowa, pieprz.  

Mimo najwyższej staranności w produkcie istnieje 

możliwość wystąpienia chrząstek i kości pochodzących 

z surowca. 

 



Galareta z kurczaka z dodatkiem żelatyny wieprzowej 

Sposób podania: na zimno 

Termin przydatności: 28dni od daty produkcji 

Opakowanie: pucharek plastikowy z zgrzewanym 

wieczkiem aluminiowym 

Pakowane zbiorczo w kartonie 12szt 

Warunki przechowywania: od 1°C do 8°C 

 

Możliwość produkcji pod marką własną 



Wywar mięsno-kostny z indyka – woda, żelatyna 

wieprzowa, sól spożywcza, przyprawa (warzywa 

suszone: marchew, pasternak, seler, ziemniak, cebula, 

natka pietruszki, por, kapusta, korzeń pietruszki, 

pomidor, czosnek, papryka słodka, glutaminian 

monosodowy, barwniki: ryboflanina),  

przyprawa do zup i potraw (woda, sól, hydrolizat białka 

sojowego, cukier, ekstrakt drożdżowy, kwas cytrynowy, 

wzmacniacze smaku: rybonukletydy disodowe, 

aromaty), 

mięso z indyka 15%, marchew, groszek konserwowy, 

kukurydza konserwowa, pieprz.  

Mimo najwyższej staranności w produkcie istnieje 

możliwość wystąpienia chrząstek i kości pochodzących 

z surowca. 

 



Galareta wieprzowa z dodatkiem żelatyny wieprzowej 

Sposób podania: na zimno 

Termin przydatności: 28dni od daty produkcji 

Opakowanie: pucharek plastikowy z zgrzewanym 

wieczkiem aluminiowym 

Pakowane zbiorczo w kartonie 12szt 

Warunki przechowywania: od 1°C do 8°C 

 

Możliwość produkcji pod marką własną 



Wywar mięsno-kostny wieprzowy – woda, żelatyna 

wieprzowa, sól spożywcza, przyprawa (warzywa 

suszone: marchew, pasternak, seler, ziemniak, cebula, 

natka pietruszki, por, kapusta, korzeń pietruszki, 

pomidor, czosnek, papryka słodka, glutaminian 

monosodowy, barwniki: ryboflanina),  

przyprawa do zup i potraw (woda, sól, hydrolizat białka 

sojowego, cukier, ekstrakt drożdżowy, kwas cytrynowy, 

wzmacniacze smaku: rybonukletydy disodowe, 

aromaty), 

mięso wieprzowe 15%, marchew, groszek 

konserwowy, pieprz.  

Mimo najwyższej staranności w produkcie istnieje 

możliwość wystąpienia chrząstek i kości pochodzących 

z surowca. 

 





Adres: 

P.P.H.U. Gamiks s.c. 

38-121 Pstrągowa 139 

 

Tel/Fax. 17 277 92 94 

Kom.       501 532 722 

E-mail: kontakt@gamiks.pl 

 

 




